
産　　地 商　　品 産　　地 商　　品 産　　地
青じその葉 大分　愛知 高知 しめじ 香川　長野 いわしのすり身 静岡　三重
いんげん 鹿児島　滋賀　高知　熊本　 エリンギ 香川　広島 めかじき インドネシア
えのき茸 長野 まんだい 静岡
おかひじき 福岡　千葉 サーモンすき身 チリ（加工地　山口県）

オクラ 高知　タイ　フィリピン　鹿児島 子持ちがれい アメリカ
貝割大根 滋賀　大阪 メルルーサ アルゼンチン　チリ

南瓜 メキシコ　ニュージーランド　鹿児島 キャベツ 鹿児島 あじの昆布白醤油干し あじ：ノルウェー
キウイ 福岡　ニュージーランド 玉葱 島根　徳島 さんまの一夜干し 北海道
キャベツ 茨城　兵庫　京都　和歌山　 人参 徳島 にじます 静岡
グリーンボール 兵庫　茨城　長野　群馬 いくら 北海道
胡瓜 高知　愛媛　滋賀　宮崎　　 むきえび（大） ミャンマー
グリーンアスパラ 長野　長崎　福岡　　熊本 白菜 茨城　熊本 さばのみりん干し ノルウェー
グリーンリーフ 長野　福岡　茨城 白葱 鳥取 さば ノルウェー
ごぼう 栃木　茨城　大分　長崎 かぼちゃ ニュージーランド あかうお アメリカ
小松菜 京都　滋賀　奈良　大阪 シルバー アルゼンチン
サニーレタス 長野　福岡　茨城 さば（フィーレ） 長崎
サラダ菜 福岡　奈良　静岡 若鶏コマ 和歌山　鹿児島　肥前（佐賀　長崎） エビフライ えび：インドネシア

しし唐 高知　和歌山 若鶏モモ肉 和歌山　鹿児島　肥前（佐賀　長崎） かつおわら焼きたたき 静岡
じゃが芋 長崎　鹿児島　広島 若鶏ムネ肉（皮なし） 和歌山　鹿児島　肥前（佐賀　長崎）

生姜 熊本　高知 若鶏ムネ肉（一口カット） 和歌山　鹿児島　肥前（佐賀　長崎） 豚肩ロース肉生姜醤油漬け 国産
白葱 鳥取　大分　愛知　静岡 鶏ささみ 和歌山　鹿児島　肥前（佐賀　長崎）

新ごぼう 熊本　鹿児島　大分　徳島 若鶏モモ肉味噌漬（一口カット） 和歌山　鹿児島　肥前（佐賀　長崎）

セロリ 静岡　愛知　福岡 若鶏ムネ肉 和歌山　鹿児島　肥前（佐賀　長崎） 大豆水煮 富山
大根 石川　千葉　茨城　和歌山 牛コマ ニュージーランド とろろ昆布 北海道
玉葱 兵庫　佐賀　静岡 牛切り落とし肉 ニュージーランド 赤唐辛子 国産
青梗菜 静岡　愛知　長野　茨城 牛モモ薄切り肉 ニュージーランド 小芽ひじき 国産
トマト 熊本　福岡　滋賀　佐賀　愛知　 豚モモ薄切り肉 国産 月桂樹 トルコ
長芋 北海道　青森 豚コマ 国産
なす 岡山　徳島　高知　滋賀 焼豚 国産
にら 高知　大分
にんにく 青森
人参 徳島　長崎　宮崎　和歌山　 牛コマ 国産
パイナップル フィリピン
白菜 長野　茨城　岡山　
パセリ 静岡　香川　愛知　長野
バナナ フィリピン
ピーマン 茨城　高知　宮崎　鹿児島　

プラム 和歌山　福岡　山梨
ブロッコリー 徳島　鳥取　兵庫　滋賀　アメリカ　　 ちくわ ⑥
ほうれん草 岐阜　滋賀　茨城　徳島 いか巻 ①
水菜 　茨城　滋賀　奈良　福岡 ごぼう巻 ①
みつば 三重　大分　愛知　大阪 焼ちくわ ⑥
ミニトマト 熊本　福岡　徳島　滋賀　香川　

もやし 兵庫　滋賀
レタス 長野　群馬　
レモン アメリカ
カット葱 京都
小大豆もやし 長野

鶏ひき肉　和歌山　鹿児島　肥前（佐賀　長崎）

アレルギーについて

6/１2　食彩（Ｂ）

6月7日
もやし：中国産有機JASの種子を使用、日本で
加工

冷凍野菜の産地
カーネルコーンはタイ

　クリンクルポテトはアメリカ・ベルギー

①小麦　②卵　③乳　④そば
⑤落花生 ⑥使用無し⑦えび ⑧かに

６月７日号（週）

お届け食材の産地（野菜・肉他） 冷凍品（魚・肉他）

「おかず倶楽部」は全国統一メ
ニューのため、地域により仕入れ商
品が異なる場合がありますので、ア
レルギー物質表示（特定原材料７
品目）を以下のように変更させてい
ただきます。ご了承下さい。

冷蔵品

スティックチーズ：原材料　ナチュラルチーズ、　　　

　　　　　　　　　　 乳化剤（原料に乳含む）　　　　　　

カット野菜
6月8日

6月9日

枚方営業所 （０７２）８０８-３５００㈹

FAX（０７２）８０８-５００５

本 社 （０７５）６９４-２７００㈹

FAX（０７５）６９４-２２２３

城陽営業所 （０７７４）５５-２７２７㈹

FAX（０７７４）５５-７５９１

西京営業所 （０７５）３９３-３００３㈹

FAX（０７５）３９３-０６６０

山科営業所 （０７５）５９５-０１００㈹


